> CONVOTHERM

A Welbilt Brand

Convotherm mini
Najlepszy sposrod najmniejszych

Kompaktowe piece konwekcyjno-parowe do kazdego zastosowania.



Doktadnie tyle pieca konwekcyjno-
parowego ile potrzeba

Sprytni kucharze wiedzg o tym juz od dawna: dobre gotowanie, to efektywne gotowanie!
Convotherm serii mini daje mozliwos$¢ instalacji profesjonalnego pieca konwekcyjno-parowego na
minimalnej przestrzeni - przy minimum zuzycia energii i maksymalnej wydajnosci.

Dzieki temu przygotowane potrawy sg smaczniejsze a proces ich przygotowania - efektywnigjszy.

51,5cm 51,5cm

Convotherm mini - profesjonalizm w kompaktowej formie

W nowej generacji urzadzen z serii mini Convotherm skutecznie realizuje hasto ,Mniej to wiecej” na wielu
poziomach produktu. Poprzez kompaktowg budowe mini znajdzie odpowiednie miejsce nawet w najmniejszej
kuchni, a dzieki sprytnemu designowi wnetrza, zapewni niezwykle duzg przestrzen na efektywne procesy
przyrzadzania potraw. Srebrny lub czarny korpus, czarny panel obstugi i bardzo duze okno dodatkowo
przyciggajg uwage. Szerokie mozliwosci zastosowania przeksztatcajg mini w prawdziwego mistrza.

» Dostosowanie rozmiaréw urzadzenia do niezbednej wydajnosci jest podstawg optymalizacji efektywnosci
energetyczne;.

» W pefni kompatybilne z pojemnikami GN 1/1 i akcesoriami (6.06 mini 2/3 GN)

» Dostepne z recznym, interfejsem obstugi lub z intuicyjnym petnowymiarowym ekranem dotykowym
easyTouch®

» Opcjonalny zewnetrzny design w kolorze czarnym na stali szlachetnej*

» Technologia bezposredniego wtrysku zwieksza efektywnos¢ wytwarzania pary, bez strat energii

P Niskie wartosci mocy przytgczeniowej umozliwiajg oszczednosci podczas montazu i w okresach
najwiekszego zuzycia energii

» Duzy wybor akcesoriow; wiecej informacji w prospekcie

P Plug & play to nieograniczone mozliwosci zastosowania w wersji mobilnej

» Wytrzymate urzgdzenia w jakosci Convotherm zapewniajg dfuga zywotnosé

*2in1 i wersje mobilne nie sg dostepne w wersji czarnej na stali nierdzewnej

W petni zautomatyzowane czyszczenie®

Brak kontaktu ze $rodkiem czyszczacym na poczatku
procesu czyszczenia. Nowe funkcje obstugi takie jak
,Szybkie czyszczenie w miedzyczasie” - dla kazdego
profilu uzytkownika.

Bardzo tatwa obstuga

Reczne i automatyczne tryby gotowania umozliwiajg
0szczednos¢ czasu i energii w procesach
przyrzadzania i pieczenia. Bardzo prosta, intuicyjna
obstuga odcigza pracownikdéw w stresujgcej
codziennosci w pracy.

Wystarczy jedno dotkniecie, aby zawsze uzyskac
te same wyniki.

Najlepsze wyniki przyrzadzania

Minimalne zuzycie energii i maksymalna wydajnos¢
przy pieczeniu, grillowaniu, gotowaniu na parze,
gratynowaniu, frytowaniu, pieczeniu i regenerowaniu.

Lider technologiczny:

Opracowane we wspotpracy z uzytkownikami!
Ponad 40 lat do$wiadczenia w projektowaniu
produktéw w pofgczeniu z permanentng wymiang
sugestii z uzytkownikami daje Convotherm
doskonatg baze know-how, umozliwiajgca
optymalne dostosowanie urzadzen do potrzeb
klientéw. Do takich skrojonych na miare rozwigzan
nalezy Convotherm mini, wyrdzniajacy sie juz od
ponad dwunastu lat dopracowanymi szczegotami
technicznymi, prostg obstugg i niewielkg liczbg
zgtoszen serwisowych.

* Wyposazenie seryjne w urzadzeniach easyTouch® opcjonalne w urzadzeniach Standard



Kompaktowe piece konwekcyjno-
parowe do wszystkiego, zawsze
| wszedzie

Uniwersalne zastosowanie:

P Szerokos¢ 51,5 cm umozliwia integracje na najwezszych stanowiskach kuchennych

» Rodzaje przyrzadzania potraw: para, konwekcja z parg, gorgce powietrze

P Funkcje dodatkowe: Przyrzadzanie nocne, przyrzadzanie AT, Crisp&Tasty, BakePro, regenerowanie
i ksigzka kucharska/programy

P |dealnie nadaje sie rowniez do wyrobow piekarniczych

P Duza elastycznosc¢ dzieki mozliwosci szybkiej zmiany rodzajéw przyrzadzania

P TrayTimer do zatadunku z przesunieciem czasowym / ciggtego

» Optymalne dostosowanie do réznych charakterystyk uzytkowania

P Niewielka masa dodatkowo zwieksza elastyczno$¢ np. w obszarze front cooking lub cateringu

» Proste mocowanie do $ciany umozliwia liczne wersje ustawienia

Przejrzysty w obstudze, nie do przeoczenia dla gosci

Duze okno pozwala na pierwszy rzut oka zobaczy¢ co jest w Srodku
mini. W ten sposéb stale zachowuije sie kontrole wzrokowa
przygotowywanych dan i rozbudza apetyt publicznosci juz podczas
przygotowywania. Design z metalicznym korpusem (w kolorze
srebrnym lub czarnym®) oraz czarny panel zachwycajg prosta
elegancjg: do wyboru ze sterowaniem easyTouch® albo klasycznym
sterowaniem Standard. Funkcjonalny design daje naszym
wytrzymatym urzadzeniom wysoka niezawodno$c¢ i zapewnia
niezaktécong prace.

W petni zautomatyzowane czyszczenie: Uzytkownik ma
wazniejsze rzeczy na gtowie!
System ConvoClean pracuje w petni automatycznie co znacznie
zmniejsza czasy przezbrojenia i ogranicza koszty osobowe. Srodek
Czyszczacy jest po prostu podtgczony z minii ,znika” w podstawie.
Ateraz najlepsze: System ConvoClean jest prosty w obstudze i jest
wyposazony w odpowiednio dopasowany program do kazdego
zastosowania. Przyktadowo nowe, ekspresowe czyszczenie to
dziesieciominutowy program, wykonywany w miedzyczasie. Zawsze
w petni automatyczne. Brak kontaktu ze srodkiem czyszczacym w
trakcie procesu czyszczenia.

Profesjonalne funkcje zapewniajg najwyzsze wyniki

P Crisp&Tasty

Gorgce powietrze zapewnia krucho$¢ na zewnatrz i delikatny srodek
w najkrotszym mozliwym czasie.

» BakePro

Nowe profile zapewniajg optymalne wyniki pieczenia.

BakePro to trzystopniowa funkcja pieczenia. Na poczatku profilu
BakePro, odpowiednio do wybranego stopnia do komory pieca
dodawana jest okreslona ilos$¢ pary, po czym nastepuje odpowiednia
przerwa. Dalsze etapy pieczenia mozna dostosowac indywidualnie
do produktow.

*2in1 i wersje mobilne nie sg dostepne w wersji czarnej na stali nierdzewnej

Automatycznie najlepsze wyniki

Obok wersji ze sterowaniem
recznym za pomocg przyciskow

i przetacznikéw ustawien doskonale
przyjazna w obstudze jest wersja z
Convotherm easyTouch®.

Press&Go - automatyczne gotowanie i pieczenie z uzyciem przyciskow
szybkiego wyboru

Press&Go pozwala na przeniesienie indywidualnych pomystéw na przyrzadzanie
potraw do produkcji seryjnej. Zaprojektuj indywidualne profile przyrzadzania i zapisz
je w urzadzeniu pod indywidualnymi, wyraznie réznymi zdjeciami. Wystarczy jedno
dotkniecie, aby odtworzy¢ swoje kreacje i bez ograniczen przenosic je na inne
urzadzenia przez USB. Optymalne bezpieczenstwo procesu. Wprowadzanie danych,
takich jak: rozmiar, stopien zarumienienia lub temperatura rdzenia nie jest konieczne

easyStart - automatyczne gotowanie i pieczenie z uzyciem propozycji produktéw
Automatyczne gotowanie zyskuje na znaczeniu, poniewaz kazdy z cztonkdéw zespotu
moze wykonywac rutynowe procesy po krotkim instruktazu w sposéb catkowicie
samodzielny. Dzieki easyStart mozna natychmiast uruchomic proces w jednej z szesciu
kategorii produktéw. Sprytne profile przyrzagdzania zapewniajg odpowiednie rozwigzania
do zatadunkéw mieszanych, zapewniajac optymalne wykorzystanie mini nawet w czasie
najwiekszej aktywnosci.

Convolink - kompleksowe rozwigzanie oprogramowania
Nasze intuicyjne w obstudze oprogramowanie przenosi do mini
pomysty opracowane przez uzytkownika. Wyrafinowane kreacje
powstajg na komputerze, skad sg przenoszone na USB na
wszystkie mini: W ten sposéb ustala sie state standardy

dla dan - zawsze i wszedzie!




mini dla kazdego

Niezaleznie od tego, czy prowadzisz lokal w gastronomii systemowej, siec¢ restauracji,
stoisko piekarnicze, czy jestes szefem kuchni w wykwintnej restauracji: mini bedzie
wsparciem we wszystkich koncepcjach gastronomicznych.

Do naszej serii mini nalezg piece konwekcyjno-parowe w czterech rozmiarach, do
wyboru z dwiema koncepcjami sterowania. Opcjonalnie dostepne w optyce czerni na
stali nierdzewnej oraz w dwoch wersjach mobilnych.

6.06 mini 6.06 mini mobile* 6.10 mini 6.10 mini mobile* 10.10 mini 6.10 mini 2in1%, **
(6x2/3 GN) (6x2/3 GN) 6 x1/1 GN) 6 x1/1 GN) (10 x 1/1 GN) (2x6x1/1 GN)

Nasze wytrzymate urzgdzenia majg wszystkie funkcje,
potrzebne w nowoczesnej kuchni:

P przycisk szybkiego wyboru Press&Go - pozgdany wynik na jeden dotyk

P easyTouch® - panel obstugi z petnowymiarowym ekranem dotykowym z komfortowg obstuga

P easyStart - ciggty proces zatadunku poprzez wybor ikon produktowych**

» regulowana predkos¢ wentylatora i tryb autorewers

» system ConvoClean (w pefni automatyczne czyszczenie) wersja wyposazenia w urzgdzeniach easyTouch®***

» Wytrzymate zamkniecie drzwi klamk z funkcjg dodatkowg

» Wielopunktowy czujnik do mierzenia temperatury produktu

P Mozliwos¢ ergonomicznej instaladji

» mini mobile (opcjonalnie) wraz z integrowana szufladg na wode i wode uzytkowa (nie jest konieczne state
przyfacze wody) umozliwia prace niemal wszedzie - nawet w srodowisku z parg i parg goracg

P Nogi urzadzenia o regulowanej wysokosci (10.10 mini)

Akcesoria doskonale dostosowane do potrzeb:

P Prysznic reczny z ptynna regulacja

» Oprogramowanie ConvolLink

» Podstawy w réznych wersjach

P Elastyczny uchwyt Scienny

» Okap kondensacyjna ConvoVent mini

P Zestaw - dwa mini praktycznie jeden nad drugim to podwadjne korzysci na tej samej powierzchni
» Szeroka oferta blach, rusztéw i pojemnikdw

* niedostepne w wersji czarnej na stali nierdzewnej
** tylko w wersji easyTouch®
*** niedostepne dla mini mobile

ekkie lub miesiste, chrupigce lub
soczyste - z mini zawsze to sie udaje

Chrupkie, Swieze warzywa

Swieze warzywa przygotowywane sg w mini w sposéb chronigcy je.
Wyjgtkowy proces przyrzadzania utrzymuje witaminy, substancje
odzywcze i Swieze kolory.

Zapiekanki, pizze i przekaski

Nawet najmniejsze mini potrafi upiec

w kilka minut 6 pizz. Dodatkowa funkcja
Crisp&Tasty zadba o to, by zawsze byty
pyszne i chrupigce!

Mieso i grill

Grillowanie kotletéw w kilka minut! Soczyste steki ze specjalnym
rusztem grillowym, apetycznymi paskami przypieczen i autentycznym
wygladem grilla. W mini mozna réwniez wykonywac pieczenie nocne -
pracuje dla klienta przez catg dobe!

Swiezos¢ i chrupkos¢

Genialny program przyrzgadzania z bioparg
umozliwia delikatne przyrzadzanie filetow
rybnych i jednoczesne przyrzadzanie ryb

i warzyw w jednej komorze pieca bez
transferu smaku.

Chleb, delikatne wyroby piekarnicze i desery

Jednoczesnie w jednym mini mozna wypieka¢ do 24 bagietek.

Dzieki dodatkowej funkcji BakePro mozna upiec $wiezo przygotowane
i mrozone wyroby z ciasta francuskiego w jakosci piekarniczej.
Convotherm mini jest wyjatkowo wszechstronny w produkgji stodyczy
- od ciast do poszetowanych gruszek w winie.



» CONVOTHERM

Dane techniczne

CONVOTHERM ELEKTROGERATE GMBH

TALSTRASSE 35, 82436 EGLFING | GERMANY, T +49(0)8847 67-0, F +49(0)8847 414

WWW.CONVOTHERM.COM

. 6.06 mini/ 6.10 mini/ - P,
Typy urzadzen 6.06 mini mobile*  6.10 mini mobile* 10.10 mini 6.10 mini 2in1
' 515 x 599 x 647 515 x 777 x 647
®k kK
Wymiary (sz. X gt. x wys.) (mm) easyTouch 515 % 599 x 754 515 % 777 x 754 515x 777 x 877 515x 802 x 1552
: 515 x 599 x 627 515x 777 x 627
*x*x -

Wymiary (sz. X gt. x wys.) (mm), Standard 515 % 599 x 734 515 % 777 x 734 515 x 777 x 857
Masa (kg) mini easyTouch®*** 46 /54 55/67 70 119
Masa (kg) mini Standard*** 45/54 54 /67 69 -
Wielkos¢ szuflady 2/3 GN 1/1 GN 1/1 GN 1/1 GN
Pojemnos¢ 20/40 mm gtebokosci,

g ) } 6 6 10 12
pojemnik gastronomiczny (GN)
Pojemnos¢ 65 mm gtebokosci,

. , , 4 4 6 8
pojemnik gastronomiczny (GN)
Liczba talerzy 4(@ 28 cm) 8 (@ 26 cm) 12 (@ 26 cm) 16 (@ 26 cm)
Wartosci przytacza 1N~ 230V 50/60Hz 3kW /131 A - - -
Wartosci przytgcza 3N~ 400V 50/60Hz 57 kW/11,8A 71 kW /14,8 A 10,5 kW /157 A 141 kW /22 A

* mini mobile niedostepny z systemem ConvoClean
** seryjnie z podstawg i easyTouch®
*** pez opakowania

Produkty wytwarzane przez Convotherm sg chronione ponizszymi patentami, wzorami uzytkowymi lub wzorami przemystowymi:

DE 10207306 B4, EP 1338850 B1, US 6986817 B2, DE 502005005970 D1, EP 1798479 B2, US 8609167 B2, DE 102004007227 B4, DE 202008017544 U1, EP 2233016 B1

Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are

backed by KitchenCare® aftermarket parts and service. Welbilt's portfolio

of award-winning brands includes Cleveland™, Convotherm®, Delfield®,

fitkitchens, Frymaster®, Garland®, Kolpak® Lincoln™, Manitowoc®,
Merco®, Merrychef® and Multiplex®.

9’ WELBILT

Bringing innovation to the table » welbilt.com
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